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Energie
aus Essensresten

i

Michael Meirer arbeitet sit vielen Jahren im
Bereich eAbfallvermeidungs und st mit

dem von hm mitgegrandeten Verein Rheintal-
ges die weibende Kraft hinter dem Projeks.

INTERVIEW
In der Gemeinde Triesen befindet sich ein zukunftsweisendes Projekt
auf der Zielgeraden, das aus regionalen Gastronomieabfallen kost-

bares Biogas und hochwertigen Dinger erzeugen soll. Michael Meirer
gibt als Prasident des dafiir verantwortlichen Vereins Rheintalgas

im folgenden Interview Auskunft, wie die konkrete Umsetzung aussehen
wird und wie die Stiftung Lebenswertes Liechtenstein das Projekt

bis jetzt begleitet hat.

Warum sind fiir den Betrieb der geplanten
gasanlage ausschliesslich
Sammeltanks geeignet?

Eine solche Kleinanlage ist nicht fr trockene Grin-
schnitt-Abfalle oder sonstiges Griingut konzipiert,
sondern ausschliesslich fir absolut storstoffreine,
flissige Gastronomie-Abfalle. Und Gastronomiebe-
triebe mit einer Tanklosung haben eben genau solche,
durchschnittlich aus 85% Wasser bestehenden Ab-
falle. Denn anders als etwa beim Sammeln in Mall-

tonnen missen alle Essensreste bereits in der Kiiche
noch durch einen grossen Smoothie-Maker, ehe sie
in den Tank gepumpt werden. Das gewshrleistet, dass

inTriesen in Betrieb: eine kompakte Biogasi

wirme und hochwertigen Dinger sorgen wird,

Wie wird die Anlage d

Wie kam es zur Idee, in i

Ich brenne seit meinem Studium fir das Thema Bio-
gas und bin seit knapp funf Jahren fr eine Maschi-
ttig, die i die G p

teTanksammelsysteme herstellt. Eine solche Losung
hat mehrere Vorteile: Sie ist hygienisch, die Abfalle
enthalten weniger Fehlwilrfe, die Transporte werden
reduziert und sie ist nahezu geruchlos. Als die Ideen-
kanal-Plattform dann im Jahr 2021 dazu aufforderte,
sich zum Thema «Gute Ernahrung & Food Waste
im Rheintal» einzubringen, war mir sofort klar: Da
muss ich unbedingt mitmachen. Ja, und nach einem
einstindigen Zoom-Meeting mit einem der beiden
Ideenkanal-Griinder ging es dann sehr schnell: Ich
entwickelte ein Projekt, wie man Biogas geruchlos
und im Kleinen, regionalen Format erzeugen kann.
Meine Prasentation hat iberzeugt und sogar gewon-
nen. Den gemeinniitzigen Verein Rheintalgas haben
wir daraufhin im Februar 2022 gegriindet

Die wird lediglich aus zwei Containern
bestehen: das Kleinkraftwerk selbst und ein zusitz-
licher Speichertank fiir die Speisereste. Die Anlage
wird zum einen Warme erzeugen, die direkt in das
Fernwarmenetz der LIECHTENSTEIN WARME einge-
speist wird und zum anderen hochwertigen Dinger,
der bei der Produktion Gbrigbleibt. Pro Tag werden wir
dort bis zu 1000 kg Gastronomieabfalle verarbeiten
und dabei chemisch umgerechnet etwa 660 kWh an
Energie erzeugen. Nach Abzug von Wirkungsgrad-
verlusten und Eigenbedarf reicht die dabei erzeugte
Warme im Jahresmittel etwa fir den Heizbedarf von
rund 30 Haushalten

Den Diinger wollen wir den Landwirt:innen kostenfrei
2ur Verfiigung stellen. Die Vereinigung bauerlicher
Organisationen im Fiirstentum Liechtenstein (VBO)
hat schon Interesse bekundet. Eventuell wollen wir
den Diinger auch noch in kleineren Mengen an Grt-
nereien und Private abgeben
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die Abfalle 100%ig frei von Kunststoff sind, weil es
andernfalls unweigerlich Probleme mit dem Zerklei-
nerer geben wiirde

Wie viele regionale Gastronomie-Betriebe wird

die Anlage als Lieferanten bendtigen?

Die 1000kg flissigen Speisereste, welche die Anla-
ge pro Tag maximal verarbeiten kann, entsprechen
etwa den Abféllen von 5000 Essen. Im Schnitt sind es
namlich traurige 200g pro Essen, die weggeworfen
werden. Diese Menge setzt sich zu je einem Drittel
aus Resten auf dem Teller zusammen, aus Riistabfal-
len, wie sie etwa beim Schalen oder der Zubereitung
anfallen, sowie aus der Uberproduktion

Schon jetzt gibt es im Rheintal bereits zehn bis 20
grosse Gastronomiebetriebe, die ein solches Tank-
System haben und rund die Halfte davon brauchten
wir als Lieferanten. -



«Pro Tag werden wir dort bis zu
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1000 kg Gastronomieabfille

verarbeiten und dabei chemisch

umgerechnet etwa 660 k\Wh
an Energie erzeugen.»

W denn aktuell mit den

der regionalen Gastronomie?

90% dieser Abfalle werden zu einer Biogasanlage in
der Nshe von St. Gallen gebracht und dort verarbei-
tet. Das ist ein toller Betrieb und auch langjahriger
Partner unserer Firma, allerdings entsorgt dieser
mittlerweile die Speisereste der halben Ostschweiz
bis nach Ziirich. Und da stellt sich natiirlich schon
allein aufgrund des CO,-Abdruckes die Frage, ob
man wirklich regelmassig Abfalle, die iberwiegend
aus Wasser bestehen, bis zu 100 km auf der Strasse
transportieren muss, um danach auch noch den
Diinger iber weite Strecken an Abnehmer:innen
bringen zu kénnen

Gibt es fiir inL

Wann und wo wird die Biogasanlage stehen?
Voraussichtlich noch 2023 in Triesen. Die Gemeinde
ist nicht nur meine Heimatgemeinde, in der meine
Frau und ich seit 2017 leben und uns wohlfihlen,
sie ist auch dem Projekt von Anfang an sehr positiv.
gegentibergestanden. Mehr noch: Dank einem Ge-
meinderatsbeschluss, das Projeke zur Halfte mitzu-
finanzieren, hat s letztlich auch erst richtig Fahre
aufnehmen kénnen.

8eim geplanten Standort bei der Gemeindever-
waltung Triesen war natiirlich auch eine mogliche
Geruchsbelsstigung Thema. Die Technik hat sich
diesbeziiglich aber in den letzten Jahren enorm
weiterentwickelt und ausserdem basiert unsere An-
lage ja auf dienahezu

keine nahere Entsorgungsmaglichkeit?

Doch. Einige wenige Betriebe lassen ihre Abfille
nicht zu der weit entfernten Biogasanlage fahren,
sondern zur Klaranlage nach Bendern. Dort wird
2war auch Biogas erzeugt, allerdings eine soge-
nannte Co-Vergarung angewandt, bei der man die
hochwertigen Speisereste mit minderwertigem
Klarschlamm vermischt. Der Garrest, der dabei ib-
rigbleibt, darf daher nicht als Dinger auf landwirt-
schaftliche Flachen ausgebracht werden. Ich habe
also eine energetische Nutzung der Abfalle, aber
keine stoffliche Nutzung in Form von hochwerti-
gem Diinger.

Wie hoch sind die Investitionskosten fiir eine
solche Anlage und wie lange dauert es,

bis man diese wieder eingenommen hat?

Noch vor wenigen Jahrzehnten waren vergleichbare
Biogasanlagen noch sehr teuer und eher Prestige-
projekte. Heute nicht mehr. Unsere Anlage wird in
Summe um die CHF 350'000 kosten und ihre Amor-
tisationszeit um die zehn Jahre betragen. Wiirden
aber grosse Gastronomiebetriebe vergleichbare An-
lagen direkt vor Ort fir den Eigenbedarf und die
eigene Energieerzeugung errichten und samtliche
Transportkosten damit wegfallen, die gut die Halfte
derlaufenden Kosten verursachen, age die Amorti-
sationszeit sogar nur mehr bei etwa funf Jahren. Und
da sind alle zusitzlichen Vorteile — vom wesentlich
geringeren CO-Fussabdruck bis zur Versorgungs-
sicherheit - noch gar nicht mitgerechnet

geruchlos funktionieren. Lediglich bei der nur ein-
mal wachentlich geplanten Anlieferung durch einen
Tank-LKW kénnte es vielleicht zu einer kurzfristigen
Geruchsbelastung kommen. Der zentrale Standort
der Anlage it aber allein schon fur Fihrungen oder
Informationsveranstaltungen ideal

.

soll auch viel Bedeutung zukommen. Mass-
geblich unterstiitzt wird der Verein dabei von

der Stiftung Lebenswertes Liechtenstein.

Wie sieht die diesbeziigliche Kooperation aus?

Die Stiftung Lebenswertes Liechtenstein begleitet
das Projekt ja gewissermassen von Stunde Null
weg: zunachst mit der Themenpatenschaft betref-
fend «Gute Ernahrung & Food Waste im Rheintal»
im Ideenkanal, dann mit kleinen Anstossfinanzie-
rungen in der ersten Projektphase und letztlich mit
einer 2023 zugesagten Forderung, die uns erst eine
professionelle Offentlichkeits- und Bildungsarbeit
erméglicht. Diese wird mit unserer fachlichen Unter-
statzung vollends dber den Verein Jugend Energy
laufen, der dafiir die entsprechende Erfahrung und
Expertise hat

Uber die materielle Unterstatzung hinaus ist uns
die Stiftung Lebenswertes Liechtenstein aber auch
stets ein wertvoller, inhaltlicher Sparringspartner
und das Netzwerk der Stiftung in vielen Bereichen
enorm hilfreich. »
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ZUR PERSON

Michael Meirer verfasste nach den Studien
eindustrieler Umweltschutzs und slndustriele
Energietechniks an der Montanuniversitat
Leoben seine Doktorarbeit zum Thema Biogs
an der Uni Innsbruck, In seiner akcuellen Tacig
Keit als Head of Cansulting bel MEIKO GREEN
Waste Solutions sceht das Thema sFood Wastes
im Fokus.

Meirer riindete 2022 gemelnsam mit Recycling
und Energleexperten Frederik Thumser den
gemeinnitzigen Verein Rheintalgas und ist
ehrenamtlich bei der LGU sowie der Solargenos.
senschaft Liechtenstein im Vorstand, Auf seinem
Voutube-Kanal sMEIRER Talks Trashs spricht

er ausserdem regelmassig mit Expertinnen iber
Nachhaltigkeit, Umweltschutz und Food Waste.

— theincalgos com

(Fotos: MEIKO Maschinenbau; Ideenkana,
Pitch-Night 2021 Verein Rheintalgas)

FOKUSTHEMA

Mobilitat
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Geht es um die Mobilitat der Zukunft, gehen die
Meinungen oft weit auseinander. Gewohnheit
prallt auf Umdenken. Tankstutzen auf Steckdose.
Und heilige Kiihe auf Drahtesel. - Wir konzentri
ren unsere Arbeit in diesem Fokusthema daher ak-
tuell darauf, das vielschichtige Mobiliatsverhalten
besser zu ergriinden, um so an wirklich zukunfis-
tauglichen Verkehrs- und Mobilitatskonzepten
schrauben zu kénnen.




